.@, FRANCO E MAURQ BAZZARA

LATTE ART | TALAN




(@

INDICE
Presentazione
Prefazione

Introduzione

Cappuccino&Espresso

Cappuccino italiano
Cos’e il cappuccino
Definizione
Parametri

Espresso italiano
Espresso italiano
Acqua
Chicchi tostati
Tazza cappuccino

6 M
Miscela
Macchina
Macinino
Mano
Manutenzione
Mission&Marketing

Cappuccino italiano Italian cappuccino




h

5 L Latte, Lattiera, Lancia, Lavorazione, Latte art

Latte
Caratteristiche del latte
Tipi di latte
Cos’e la schiuma del cappuccino?
Grassi del latte
Proteine del latte

Lattiera
Le caratteristiche della lattiera
Forme

Lancia vapore
Lancia, beccuccio e pressione

Lavorazione
Tecniche di montatura del latte
Temperatura
Tessitura della crema
Montatura ed emulsione
Le fasi tecniche
Cappuccino non corretto
Tecniche di versamento del latte
Polso
Cucchiaio

Latte Art
Il cappuccino decorato
Ferri del mestiere




™ | segreti della Latte Art
La serie Latte Art Classic
La serie Latte Art Zoo
La serie Latte Art Crema
La seriec Espresso Latte Art
La seric Topping Latte Art
La serie Stencil

¥

w World Latte Art Championship

Competizione

Criteri di valutazione




La degustazione
*7 del cappuccino

Analisi sensoriale
Analisi sensoriale
Analisi visiva
Analisi olfattiva

Analisi gusto-tattile e retrolfattiva

Le fasi dell’analisi organolettica

Cappuccino Gourmet Monorigine

Arabica lavato

Arabica naturale

Arabica semilavato

Robusta depellicolato

Robusta naturale

Robusta lavato

Monsonato

Bourbon
Decaffeinato

Biologico




Q Mondo cappuccino

Modi di preparare il cappuccino
Chiaro, scuro o senza schiuma
Con cacao o cannella
Freddo, tiepido o bollente

Miscele latte

Gocciato, Macchiato e Capo in Bi
Macchiatone, Caffelatte e Latte Macchiato

A casa e in ufficio
Comodamente a casa

Praticamente in ufficio

Cioco-Tea Art & Co.
Cioco Latte Art
Tea Latte Art
Altre Preparazioni

Conclusione

Interventi - Ringraziamenti

Crediti lconografici - Bibliografia - Sitografia




Cappuccino italiano

LATTE ART
ITALIAN CAPPUCCINO

Latte art

Un volume di oltre 300 pagine
con piu di 250 tra foto e illustrazioni,
con interventi di alcuni tra i piu

grandi esperti del mondo del caffe.
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